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S Restauracje, bary, pizzernie, stotéwki - plan
! W higieny.
| R

Dostepnos¢ Dostepny

Opis produktu
Pogladowy schemat srodkéw przeznaczonych do utrzymania czystosci dla gastronomii.

VC 690 GASTRO-DISH do recznego mycia naczyn.

VC 691 GASTRO-SOFT do mycia naczyh w zmywarkach.

VC 691CL GASTRO-SOFT CL chlorowy preparat do mycia naczyh w zmywarkach.

VC 691S GASTRO-SOFT S silny preparat do mycia naczyn w zmywarkach.

VC 692 GASTRO-KLAR do ptukania i nabtyszczania naczyh w zmywarkach.

VC-692K GASTRO-KLAR K kwasowy preparat do ptukania i nabtyszczania naczyn w zmywarkach.
VC 692N GASTRO-KLAR N neutralny preparat do ptukania i nabtyszczania naczyn w zmywarkach.
VC 693 GASTRO-STONE do odkamieniania urzadzen gastrononicznych.

VC 640 GASTRO-FLOOR do mycia mocno zabrudzonych powierzchni.

VC 641 GASTRO-FOAM pianowy $rodek do uséwania zabrudzen ttuszczowych.

VC 642 GASTRO-PUR do usuwania osadéw kuchennych oraz ttustych, olejowych zabrudzen.
VC 643 GASTRO-GRILL do usuwania ttustych, spieczonych zabrudzen.

VC 620 GASTRO-SEPT koncentrat dezynfekujgco-myjacy do wszystkich wodoodpornych powierzchni.
VC 621 GASTRO-SEPT PLUS gotowy do uzycia , preparat dezynfekcyjny.

VC 630 GASTRO-ACID do mycia lodéwek, zamrazarek, lad chtodniczych, krajalnic.

VC 631 GASTRO-LIME do mycia powierzchni i urzadzen odpornych na dziatanie kwaséw.

Cena kompletnego zestawu zalezy od wybranego wariantu.
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